MENU SEZONOWE
PRZYSTAWKA

Tatar z pomidoréw / estragon / suszone z6ttko / 41,00 ZL
tostowane piecZywo

Winnica Turnau Solaris Zachodniopomorskie, Polska, 44,00 ZL
Szczep: Solaris, Alk.: 13,5%

ZUPA

Chlodnik koperkowy / granita ogérkowa / 36,00 ZL
kozi ser / rzodkiewka

Gruber Roschitz Griiner Veltliner Dac Weinviertel, Austria, 30,00 ZL
Szczep: Griiner Veltliner, Alk.: 12,5%

DANIE GEOWNE

Sezonowany antrykot wieprzowy / kurki / 89,00 ZL
ziemniaki pieczone w soli wedzonej / sos jablkowy

Conde Valdemar Crianza DOCa Rioja, Hiszpania, 30,00 ZL
Szezep: Tempranillo, Graciano, Alk.: 13,5%

DESER

Ptys / krem Chantilly / czarna porzeczka / 34,00 ZL.
kruszonka
Crumble 34,00 ZL

Woodford / porzeczka / palone masto z waniliq / mleczna pianka

Menu degustacyjne 179,00 ZL
Wine pairing 99,00 ZL



SEASONAL MENU
STARTER

Tomato tartare / tarragon / dried egg yolk / 41,00 ZL.
toasted bread
Winnica Turnau Solaris Zachodniopomorskie, Polska, 44,00 ZL.

Szezep: Solaris, Alk.: 13,5%

SOUP

Cold dill soup / cucumber granita / goat 36,00 Zt.
cheese / radish

Gruber Roschitz Griiner Veltliner Dac Weinviertel, Austria, 30,00 ZL
Szczep: Griiner Veltliner, Alk.: 12,5%

MAIN COURSE

Aged pork ribeye / chanterelles / potatoes 89,00 ZL
roasted in smoked salt / apple sauce
Conde Valdemar Crianza DOCa Rioja, Hiszpania, 30,00 ZL

Szezep: Tempranillo, Graciano, Alk.: 13,5%

DESSERT

Puff / Chantilly cream / blackcurrant / crumble 34,00 ZE

Crumble 34,00 ZL
Woodford / porzeczka / palone masto z waniliq / mleczna pianka

Tasting menu 179,00 ZL.
Wine pairing 99,00 ZL



